
E i n  e c h t  s c h a ( r ) f e s  E r l e b n i s  f ü r  d i e  g a n z e  F a m i l i e

2. Rhönschaf-Genießerwochen 
11. August – 15. September 2019



Inhalt

Haftung

Die Organisatoren übernehmen keine Gewähr für die Richtigkeit der 
Angaben. Die externen Anbieter behalten sich vor, ihr Angebotsspekt-
rum und die Preisgestaltung zu ändern. Haftungsfragen bei der Teilnah-
me an Veranstaltungen sind mit dem jeweiligen Veranstalter/Anbieter 
abzustimmen.
Die Organisatoren haften nicht für Personen- und Sachschäden, welche 
bei der Teilnahme an Veranstaltungen entstehen. Die Teilnahme an den 
Veranstaltungen erfolgt auf eigene Gefahr!

EIN BIOSPHÄRENRESERVAT DER UNESCO

Das Maskottchen der Rhön .........................................     3

Fotowettbewerb: Ganz schön, Schaf! ..........................     4

Rhönschaf-Veranstaltungen:

Was kann ich erleben?  ..................................................     5

Rhönschaf-Produkte:

Wo kann ich einkaufen?  ..............................................    10

Rhönschaf-Gastronomie:

Wo kann ich essen?  ......................................................    15

2



Landschaftspfleger, Maskottchen, Sympathieträger

Die Rhön hat mit ihrer einzigartigen Natur und Kultur viele Beson-
derheiten zu bieten. Eines der ältesten Kulturgüter läuft auf vier 
Beinen und übernimmt als Landschaftspfleger eine wichtige Aufga-
be: Die Rede ist vom Maskottchen der Rhön, dem Rhönschaf. 

Das Fleisch des Rhönschafs als regionsspezifische Landschafrasse 
wurde zu Zeiten Napoleons als Delikatesse gerühmt und sogar in 
London und Paris serviert. Mitte des 20. Jahrhundert aber verrin-
gerte sich mit dem allgemeinen Rückgang sämtlicher Schafbestände 
auch der Rhönschaf-Bestand drastisch. Doch dank dem Engagement 
von Naturschützern und privater Halter konnte das Schaf mit dem 
charakteristischen schwarzen Kopf nicht nur die Herzen der Men-
schen, sondern auch die Bergwiesen und die Speisekarten der Region 
zurückerobern.

Wandern mit der Schäferin, Eintauchen in das Leben eines Schäfers 
und kulinarischen Hochgenuss erleben: Lernen Sie während der 2. 
Rhönschaf-Genießerwochen den Sympathie- und Werbeträger des 
UNESCO-Biosphärenreservats Rhön auf verschiedenste Weise 
kennen.
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Fotowettbewerb: „Ganz schön, Schaf !“

Beim Fotowettbewerb „Ganz schön, Schaf !“ werden die besten 
Schaf-Bilder gesucht – ob einzelne Schafporträts oder „Gruppenfo-
tos“ von der Herde. Gelegenheit zum Fotografieren bietet sich zum 
Beispiel bei den Veranstaltungen während der Rhönschaf-Genießer-
wochen. Alle Fotos werden nach Einsendeschluss auf der Homepage 
des Biosphärenreservats und auf Facebook veröffentlicht. Die zehn 
schönsten Fotos werden später ausgestellt, zudem erhalten die
Gewinner ihr gerahmtes Bild im Großformat.

Teilnahmebedingungen:
Berücksichtigt werden nur Fotos, die mindestens 3 MB groß sind. 
Mit dem Einsenden der Fotos erteilt der Fotograf dem Verein 
Natur- und Lebensraum Rhön e.V. die Nutzungsrechte an den 
jeweiligen Bildern für künftige Print-, Online- sowie Presseveröffent-
lichungen.

Die Fotos schicken Teilnehmer an
info@br-rhoen.de, Betreff: „Schaf-Foto“

Einsendeschluss ist der 20. September 2019. Die Gewinner
werden Mitte Oktober bekanntgegeben und per Mail oder 
Telefon (sofern angegeben) benachrichtigt.
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Rhönschaf-Veranstaltungen

Rhönschaf-Ausstellung
In einer kleinen Ausstellung auf dem Gipfel der Wasser-
kuppe können Sie sich über das Rhönschaf informieren 
und im Regionalladen nebenan mit Produkten vom 
Rhönschaf eindecken.

Ort: Groenhoff-Haus, Wasserkuppe 8,
36129 Gersfeld,

Info: Biosphärenreservat Rhön
Tel.: 06654/96120, Mail: info@br-rhoen.de

Öffnungszeiten: Mo – Fr: 8.00 – 18.00 Uhr,
Sa, So: 10.00 – 18.00 Uhr
Preis: Eintritt frei

Kinder-Rhönsch(l)äfer-Spezial 
Wir bieten eine Erlebnisübernachtung von bis zu
2 Kindern im Rhönschäferwagen, Badbenutzung im 
Zimmer der Eltern.

Ort und Info: Landhotel & Landgasthof
Hotel „Zur Guten Quelle“
Hauptstraße 7–9, 98634 Kaltensundheim
Tel. 036946/3850, Mail: info@gute-quelle.de

Öffnungszeiten: Di, Mi, Do: 11.00 – 22.00 Uhr,
Fr, Sa: 11.00 – 01.00 Uhr, Mo: Ruhetag – Hotel
durchgehend geöffnet.
Preis: zu erfragen beim Hotel

Hoffest Biolandhof Rönshausen
Als Auftaktveranstaltung der Rhönschaf-Genießerwo-
chen wird auf dem Biolandhof Rönshausen die offizielle 
Eröffnung des wieder aufgebauten Hofes gefeiert – ein 
Sommerfest für die ganze Familie mit buntem Pro-
gramm. Lernen Sie die neue Rhönschaf-Herde kennen, 
testen Sie einen köstlichen Ziegenkäse und werfen Sie 
einen Blick in den neuen Stall.

Ort und Info: Rohingstr. 22–24, 36124 Eichenzell 
Helmut Schönberger, Tel.: 06659/3287,
Mail: hofgemeinschaft-roenshausen@t-online.de

Öffnungszeiten: ab 12.00 Uhr
Preis: Eintritt frei

28.06.
–

29.08.

11.08.
–

15.09.

11.08.
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Rhönschaf-Veranstaltungen

14.08.
21.08.
28.08.
04.09.

& 11.09.

15.08.

Schäferstündchen… mal anders
Wie lebt und arbeitet eigentlich ein Schäfer? Vielleicht 
haben Sie sich diese Frage auch schon einmal gestellt.
Schäfer Dietmar Weckbach lädt Sie in die idyllisch 
gelegene Schäferei Weckbach nahe Wüstensachsen ein, 
um Ihnen einen Einblick in „seine Welt“ zu verschaffen. 
Hier haben Sie die Möglichkeit, die Rhönschafe, ihre 
Lämmchen und viele andere Tiere hautnah zu erleben, 
einen urigen Schäferwagen zu besichtigen und Ihre 
Fragen rund um die Tiere und die Schäferei zu stellen. 
Auf die Kleinen wartet ein toller Bastelspaß. Außerdem 
können in der gemütlichen Schäferhütte die Produkte 
aus eigener Herstellung verkostet werden. Ein Besuch, 
der die ganze Familie begeistert!

Ort: Ehrenberg-Wüstensachsen
Info: Schäferei Dietmar Weckbach
Schäferei 1, 36115 Ehrenberg
Tel.: 06683/917356, Mobil: 0171/6989286
Mail: info@rhoenschaefer-weckbach.de

Uhrzeit: jeweils ab 14.30 Uhr
Preis: Eintritt frei

Mit der Schäferin unterwegs – Wanderung 
Eine Wanderung mit Schäferin Julia führt die großen 
und kleinen Besucher zur grasenden Rhönschafherde. 
Unterwegs erfahren Sie viel Interessantes über die Ent-
stehungsgeschichte der Rhön und über die landschafs-
typische Schafrasse. Genießen Sie es, die Schäfchen mit 
Streicheleinheiten zu verwöhnen.

Ort: Parkplatz „Moorwiese“
(zwischen Wüstensachsen und Bischofsheim)

Info: Julia Djabalameli
Melpertser Str. 25, 36115 Ehrenberg-Melperts, 
Tel.: 06683/917859, Mail: rhoen@spiegelshof.de

Uhrzeit: 10.00 Uhr
Preis: Erw. 3  €, Kinder frei



Rhönschaf-VeranstaltungenRhönschaf-Veranstaltungen

18.08.
& 08.09.

24.08.

Rhönschaf-Genießertour
Auf der Rhönschaf-Genießertour bietet sich Ihnen die 
Möglichkeit, das Rhönschaf als Maskottchen der Rhön 
in all seinen Facetten besser kennenzulernen. Nicht 
zuletzt werden Sie verschiedene Rhönschaf-Produkte 
kosten können. 

Ort: Bustour – Start und Endpunkt in Fulda
Anmeldung bei „Fulda kulinarisch“
Info: https://fulda-kulinarisch.de/rhoen-bustour/
Tel.: 06657/354022, Unterm Heilig Kreuz 12,
36037 Fulda

Uhrzeit: Start um 10.00 Uhr
Preis: 84 €

Tag des Schafes – Hoffest Weckbach
Die Schäferei Weckbach finden Sie im Herzen der 
Hochrhön, umgeben von naturbelassenen Bergwiesen, 
Hochmooren, Wäldern und Bächen. Hier finden Sie 
nicht nur innere Ruhe, fröhliche Gelassenheit und tiefe 
Zufriedenheit, sondern Sie können am Tag des Schafes 
das wiedererstarkte Rhönschaf feiern. Führung über 
das Schäferei-Gelände mit anschließendem gemütlichen 
Beisammensein mit „schafer“ Verpflegung.

Ort: Ehrenberg-Wüstensachsen

Info: Schäferei Dietmar Weckbach
Schäferei 1, 36115 Ehrenberg
Tel.: 06683/917356, Mobil: 0171/6989286
Mail: info@rhoenschaefer-weckbach.de

Uhrzeit: 16.00 Uhr
Preis: Eintritt frei
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Rhönschaf-Veranstaltungen

25.08.

30.08.

05.09.

Wollverarbeitung
Auf dem Rhönhof LebensArt kann die Bearbeitung der 
Rohwolle der Rhönschafe erlebt werden. Wolle sortie-
ren, waschen, zupfen, färben mit Pflanzen, filzen, spin-
nen (mit Rad und Handspindel) und weben (am großen 
Webstuhl) – all das können Gäste selbst ausprobieren.

Ort und Info: Rhönhof LebensArt
Dipl.-Ing. agr. Kathrin und Uwe Heinig
Am Scheunenrod 1, 36289 Friedewald
Tel.: 06674/900379, Mail: info@rhoenhof-lebensart.de

Uhrzeit: 10.00 – 18.00 Uhr
Preis: 30 € pro Person (bei 10 Personen), Verpflegung 
nach Anmeldung 15 € pro Person zzgl. Getränke

Rhönschaf-Genusstag
Das ehemalige Franziskanerkloster Volkersberg thront 
über den Dächern der Rhön, nahe Bad Brückenau. 
Lange Zeit haben die Franziskaner die dürstenden und 
hungernden Pilger verköstigt. Diese Tradition ist bis 
heute auf dem Volkersberg erfahrbar. An diesem Tag 
wird es ausgewählte regionale Rhönschafgerichte geben 
– mit Liebe zubereitet.

Ort und Info: Klosterschänke Volkersberg, Volkersberg 1,
97769 Bad Brückenau/Volkers, Tel: 09741/913259

Öffnungszeiten: 14.00 – 23.00 Uhr 
(Küche bis 21 Uhr), Preis: Eintritt frei

Mit der Schäferin unterwegs – Wanderung & Picknick
Bei einer Wanderung zur Rhönschafherde erfahren Sie 
Wissenswertes über die Landschaft der Rhön und ihre 
Schafe. Die Wanderung endet mit einem Picknick aus 
Rhönschafprodukten an der Ulsterquelle.

Ort: Parkplatz „Moorwiese“
(zwischen Wüstensachsen und Bischofsheim)

Info: Julia Djabalameli
Melpertser Str. 25, 36115 Ehrenberg-Melperts,
Tel.: 06683/917859, Mail: rhoen@spiegelshof.de

Uhrzeit: 10.00 Uhr,
Preis: Erw. 7 €, Kinder 4 €
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Rhönschaf-VeranstaltungenRhönschaf-Veranstaltungen

14.09.

15.09.

Wanderung mit dem Rhönschäfer
Seit 25 Jahren widmet sich der Rhönschäfer Josef Kolb 
in Ginolfs erfolgreich der Zucht von Rhönschafen. Nach 
einem kurzen Spaziergang wird die Stallung erkundet, 
im Anschluss können Rhönschaf-Produkte verkostet 
werden.

Anmeldung bei der Umweltbildungsstätte
Oberelsbach GmbH, Auweg 1, 97656 Oberelsbach
Tel.: 09774/8580550, Mail: info@rhoeniversum.de
www.oberelsbach.rhoeniversum.de

Uhrzeit: 11.00 – 13.30 Uhr, Treffpunkt: Valentin-
Rathgeber-Volksschule, Neumühlenweg 1,
97656 Oberelsbach OT Weisbach
Preis: 5 €

Hoffest – Schäferei Keidel
Klaus Keidel, Schäfer aus Leidenschaft, feiert sein 25. 
Betriebsjubiläum mit einem Fest rund um das Rhön-
schaf. Neben Wissenswertem über die Schafhaltung 
ist auch für das leibliche Wohl gesorgt. Genießen Sie 
Lamm aus dem Backhaus und Rhöner Blechkuchen. 
Ein kleiner Bauernmarkt erwartet Sie im beschau- 
lichen Örtchen Schachen.

Schäferei Keidel, Schachen Nr. 43, 36129 Gersfeld
Info: Klaus Keidel, Tel.: 06654/7763,
Mail: schaeferei.keidel@gmail.com

Uhrzeit: 10.30 – 17.00 Uhr
Preis: Eintritt frei



Rhönschaf-Produkte

Kolb’s Bio-Hof
In dem Hofladen wird all das geboten, was auf dem
Bio-Hof erzeugt wird – zum Beispiel Bio-Rhönlammfleisch, 
Bio-Rhönlammwurst Rhönlammfelle.  Darüber hinaus finden 
Sie Produkte von Direktvermarktern aus der Rhön und weite-
re Produkte rund ums Schaf.

Friedhofsweg 4 , 97656 Oberelsbach-Ginolfs
Info: 09774/8186, Mail: info@kolbs-bio-hof.de 

Öffnungszeiten:
Mo, Di, Mi, Fr: 07.30 – 10.30 Uhr
Sa: 07.30 – 11.30 Uhr

Regionalladen  „Rhöner Durchblick“
Regionales Allerlei findet man auf dem höchsten Gipfel der 
Rhön im Groenhoff-Haus auf der Wasserkuppe. Angeboten 
werden verschiedene Produkte vom Bauernhof, darunter auch 
einige Rhönschaf-Produkte. Neben Lebensmitteln finden Sie 
beispielsweise auch Schnitzereien, Bücher und Wollwaren.

Groenhoff-Haus, Wasserkuppe 8, 36129 Gersfeld
Info: Rhöner Durchblick Tel.: 06654/919531

Öffnungszeiten:
April – Oktober: Di – So sowie an
Feiertagen: 10.00 – 18.00 Uhr, in der Ferienzeit
(Bayern, Hessen, Thüringen) auch montags
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Rhönschaf-ProdukteRhönschaf-Produkte

Spiegelshof-Laden
Im Spiegelshof-Laden von Inhaberin Julia Djabalameli finden 
Sie Produkte von Rhönschaf und Ziege aus der Landschafts-
pflege im Biosphärenreservat Rhön wie Salami, Schinken, 
Pasteten, Gulasch, Fleisch (auf Anfrage) und viele andere 
Leckereien. 

36115 Ehrenberg-Melperts, Waldstraße 25, 
Info: Tel.: 06683/917859, Mail: rhoen@spiegelshof.de

Öffnungszeiten: Jeden Samstag von 9.00 – 12.00 Uhr

Rhöner Bauernladen
Wer auf der Wasserkuppe in Richtung Märchenwiese 
unterwegs ist, entdeckt am Wegesrand ein Häuschen, das 
mit seinen Holzschindeln ein bisschen wie ein Hexenhäus-
chen aussieht. Früher war es eines der ersten Hotels auf der 
Wasserkuppe, heute findet man in diesem Haus den Rhöner 
Bauernladen, in dem eine breite Palette an regionalen Erzeug-
nissen in Bio-Qualität angeboten wird. Darunter auch einige 
Rhönschaf-Produkte.

Wasserkuppe 52, 36129 Gersfeld
Info: Claudia & Ekkehard Mattern, Tel: 06654/918350
Mail: claudia@rhoener-bauernladen.de 

Öffnungszeiten: Tägl. 10.00 – 18.00 Uhr

Bauernladen Biohof Gensler
Der Bauernladen ist, neben der Bio-Bäckerei, ein zentraler 
Punkt des Hoflebens, in welchem die in der Bäckerei herge-
stellten Produkte sowie Produkte regionaler Produzenten 
verkauft werden.

Biohof Gensler 
Hohensteg 5, 36163 Poppenhausen, 
Info: Tel.: 06658/1595, Mail: info@bio-hof-gensler.de

Öffnungszeiten:
Sommerzeit: 01.05. – 31.10.
Do, Fr, Sa: 10.00 – 18.00 Uhr
So: 13.00 – 17.00 Uhr
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Schäferladen Weckbach
Demnächst Neueröffnung, aktuell sind dennoch
Rhönschaf-Produkte auf dem Hof erhältlich.

Schäferei 1, 36115 Ehrenberg-Wüstensachsen

Info: Tel.: 06683/917356, Mobil: 0171/6989286
Mail: info@rhoenschaefer-weckbach.de

Öffnungszeiten:
01.03. – 31.10.: tägl. 11.00 – 18.00 Uhr;
01.11. – 28.02.: Sa, So: 11.00 – 18.00 Uhr

Kernhaus-Laden: krenzers rhön
Im Kernhaus können Sie nach Herzenslust stöbern und 
die Rhön in Form von exquisiten Produkten à la Krenzer 
erstehen.

36115 Ehrenberg-Seiferts, Eisenacher Straße 24
Info: krenzers rhön, Tel.: 06683/96340,
Mail: info@rhoenerlebnis.de

Öffnungszeiten:
Tägl.: 9.00 – 18.00 Uhr

Der Ludwig
In der Metzgerei und im Onlineshop gibt es nicht nur Fleisch 
vom Schwein und Rind. Wer Spareribs vom Rhönlamm 
oder einen Rhönlammtiegel probieren möchte, ist hier genau 
richtig.

Fuldaer Straße 2, 36381 Schlüchtern
Info: 06661/7099960, Mail: shop@der-ludwig.de 

Öffnungszeiten:
Mo – Do: 7.30 – 13.00 Uhr, 14.45 – 18.00 Uhr;
Fr: 7.30 – 18.00 Uhr; Sa: 7.30 – 18.00 Uhr

Onlineshop: https://www.der-ludwig.de/fleisch/lamm/

Rhönschaf-Produkte



Rhönland e.G.
Ein Gesamtkunstwerk steckt hinter diesem Unternehmen: 
Rhönland-Scheune, Hofladen, Fleischerei, Milchviehstall 
mit Melkkarussell, Nudelproduktion und mehr, umrahmt 
von Wiesen und Basaltkuppen. Herzstück des Rhönland-
Hofes ist die Fleischerei, wo Wurstspezialitäten nach Rhöner 
Rezepturen kreiert werden. Im Hofladen gibt es Fleisch und 
Wurst aus der Metzgerküche, zum Beispiel Rhönlamm-Brat-
würste, Lammsalami pur und Schafschinken. 

Am Lindig, 36466 Dermbach
Info: Rhönland e.G. Tel.: 036964/790,
Mail: info@rhoenland-hof.de 
Onlineshop: https://shop.rhoenland-hof.de/

Öffnungszeiten:
Mo–Mi: 08.30 – 17.30 Uhr, Do – Fr: 08.30 – 18.00 Uhr
Sa: 08.00 – 12.30 Uhr

Rhönladen im „Haus der Schwarzen Berge“
sowie in den Regionalregalen der Tourist-Infos in Bad Neustadt/
Saale, auf der Wasserkuppe und im Bruder-Franz-Haus auf dem 
Kreuzberg

Der Rhönladen und das Café im Haus der Schwarzen Berge 
liefern nicht nur interessante Informationen zur Rhön und 
seinem Biosphärenreservat, sondern man kann auch Rhön 
schmecken und Souvenirs probieren und einkaufen. Im Re-
gionalregal können Sie Produkte von Dachmarkenbetrieben 
und regionalen Anbietern einkaufen. Darunter auch einige 
Rhönschafprodukte.

Rhönstraße 97, 97772 Wildflecken-Oberbach 
Info: Haus der Schwarzen Berge
Tel.: 09749/91220, Mail: infozentrum@rhoen.de

Öffnungszeiten:
Mo – Fr: 8.00 – 17.00 Uhr
Sa & So: 10.00 – 17.00 Uhr

Rhönschaf-ProdukteRhönschaf-Produkte
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Rhönschaf-Produkte

Biosphärenzentrum „Haus der Langen Rhön“
Es werden verschiedene Wurstsorten im Glas vom Rhönschä-
fer Kolb, teilweise auch in Bioqualität, angeboten: Rhönlamm-
wurst, Presssack, Jagdwurst, Leberwurst und mehr. Außerdem 
gibt es das Stofftier „Wolli“, das mit Rhönschafwolle ausge-
stopft ist.

Unterelsbacher Str. 4, 97656 Oberelsbach
Info: Haus der Langen Rhön, Tel. 09774/910260,
Mail: info@nbr-rhoen.de, www.brrhoen.de

Öffnungszeiten:
April – Okt.: 10.00 – 17.00 Uhr
Nov. – März: 10.00 – 16.00 Uhr,
Ruhetag: Dienstag

Rhöner Bauernladen
Direkt neben dem historischen Bahnhofsgebäude des Fränki-
schen Freilandmuseums empfängt der Rhöner Bauernladen, 
der dank engagierter heimischer Bauern heute von Mar-
tina Seufert betrieben wird, seine Besucher. Seufert bietet 
Produkte von verschiedenen Bauernhöfen an, die das Herz 
von Liebhabern leiblicher Genüsse höherschlagen lässt. Im 
Bauernladen erhält man verschiedene Rhönlammprodukte 
wie Lammbratwurst, Lammsalami oder Schafschinken.

Bahnhofstraße 19, 97650 Fladungen
Info: Tel.: 09778/642, Mail: bauernladen.fladungen@web.de

Öffnungszeiten:
Tägl.: 10.00 – 18.00 Uhr
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Rhönschaf-GastronomieRhönschaf-Produkte

Dorfstube Rengersfeld (11.08. – 15.09.)
Nur 2 km von der Stadt Gersfeld entfernt finden Sie die Dorf-
stube Rengersfeld in einem gemütlich umgebauten Bauernhof 
mit einem schönen Biergarten.

Ort und Info:
Rengersfeld 25 , 36129 Gersfeld, Tel.: 0160/90654050,
Mail: iris.eibeck@dorfstube-rengersfeld.de

Öffnungszeiten:
Fr ab 17.00 Uhr
Sa & So: 12.00 – 23.00 Uhr

Schäferhütte Weckbach
Was wäre ein Schäfer ohne Lammbratwürste oder Lammle-
berkäse, ohne Lammkeule oder Lammschulter, ohne Lamm-
koteletts oder Lammsteaks, ohne Lammfilets oder…? All dies 
können Sie in der Schäferhütte genießen.

Ort und Info: 
Schäferei 1, 36115 Ehrenberg-Wüstensachsen
Tel.: 06683/917356, Mobil: 0171/6989286
Mail: info@rhoenschaefer-weckbach.de

Öffnungszeiten:
01.03.2019 – 31.10.2019
Tägl.: 11.00 – 18.00 Uhr

krenzers rhön
Rhönschaf & Apfel – hier begann 1991 die Renaissance dieser 
typischen Rhönprodukte. Und hier wird die Rhön spannend 
und unterhaltsam inszeniert: Sowohl auf der Speisekarte als 
auch im R.A.S.T. – dem Rhöner Apfel Sherry Theater. An-
genehm anders – aber authentisch. In der Wirtsstube werden 
täglich wechselnde Tagesgerichte vom Rhönschaf zusammen 
mit einer reichhaltigen Auswahl hauseigener Apfelweine und 
Seccos angeboten.

Ort und Info:
Eisenacher Straße 24, 36115 Ehrenberg-Seiferts,
Tel: 06683/96340, Mail: info@rhoenerlebnis.de

Öffnungszeiten:
Tägl.: 12.00 – 21.00 Uhr
Tischreservierungen erbeten
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Rhönschaf-Gastronomie 

Peterchens Mondfahrt
Das Restaurant empfängt auf der Wasserkuppe mit einzigarti-
gem Panoramablick über das „Land der offenen Fernen“ seine 
Besucher. In den Gasträumen mit stilvoller Einrichtung ge-
nießt man die vielfach prämierte „Rhöner Küche“ von Yvonne 
Kollmann an einem offenen Kamin oder auf der Sonnenter-
rasse. Eine kleine Karte rund ums Rhönschaf wird Genießer 
in die besondere Geschmackswelt der Rhöner Spezialität 
einführen.

Ort und Info: Wasserkuppe 46, 36129 Gersfeld
Tel.: 06654/381, Mail: info@peterchens-mondfahrt.de

Öffnungszeiten: Mo – Fr: 12.00 – 14.00 Uhr und ab
18.00 Uhr, 14.00 – 18.00 Uhr: Kaffee und Kuchen

Brennerei – Gasthaus Dickas
Das Gasthaus Dickas ist seit über 25 Jahren in Rhöner Initia-
tiven für den Schutz der Kulturlandschaft Rhön aktiv, arbeitet 
im Verein „Aus der Rhön – für die Rhön“ mit und ist ein 
ausgewiesener Slow Food Betrieb. Das Lammfleisch stammt 
direkt aus der Region. Der Biergarten lädt in gemütlicher 
Atmosphäre zum Entspannen ein. Eine ständig wechselnde 
Speisekarte trägt zur Verkaufsförderung von ausschließlich 
Rhöner Produkten bei. So können Sie während der Akti-
onswochen hier z.B. Lammrollbraten, Lammklößchen oder 
Lammhaxe genießen.

Ort und Info: Josefstraße 9, 97653 Bischofsheim
Tel.: 09772/456, Mail: info@rhoener-schaubrennerei.de

Öffnungszeiten:
Mo, Di, Fr, Sa: 10.30 – 14.30 Uhr & 17.00 – 22.30 Uhr
So: 10.00 – 21.00 Uhr,
im Aktionszeitraum Küche 11.00 – 14.00 und
17.00 – 20.00 Uhr



Rhönschaf-Gastronomie Rhönschaf-Gastronomie 

Gasthaus Rhönblume
Einmalig ist der Eingang in dieses urige Gasthaus. Gäste 
betreten zuerst ein echtes Weinfass, bevor sie in der Wein-
stube mit geschnitzter Holzvertäfelung und gemütlicher 
Atmosphäre begrüßt werden. Hier genießt man regionale 
Produkte mit ursprünglicher, aber auch raffiniert verfeinerter, 
ländlicher Küche mit süffigen Bieren, schmackhaften Weinen 
und ehrlichen Edelbränden. Während der Aktionswochen gibt 
es täglich wechselnde Rhönschafgerichte.

Ort und Info: Marktplatz 18, 97653 Bischofsheim 
Tel.: 09772/9322930

Öffnungszeiten: Mi – Sa: 11.30 – 14.30 Uhr,
17.00 – 22.00 Uhr, So: 11.30 – 22.00 Uhr

Wohlfühlhotel Sonnentau
Das Wirtschaften im Einklang mit der Natur und der Region, 
Nachhaltigkeit und Rhöner Gastlichkeit sind für das Son-
nentau-Team selbstverständliche Kriterien, die im Sonnentau 
gelebt werden. Spüren Sie, wie gut das tut! Im Restaurant 
des Hotels kann man frische Lebensmittel aus der Küche mit 
„Rhöner Charme“ unbeschwert genießen. Hier wird besonders 
auf regionale Lieferanten mit regionalen Produkten geachtet. 
Während der Aktionswochen gibt es unter anderem Rhöner 
Lammbraten, Lammhackbällchen und Rhön-Hirten-Burger 
vom Lamm.

Ort und Info: Wurmbergstraße 1–3, 97650 Fladungen
Tel.: 09778/9122-0, Mail: info@sonnentau.com

Öffnungszeiten: Mo–So durchgehend ab 8.00 Uhr geöffnet, 
Warme Küche von 12.00 – 14.00 Uhr und 18.00 – 20.30 Uhr
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Landhotel & Landgasthof - Hotel „Zur Guten Quelle“
Eine gute Quelle für seine wissenschaftlichen Arbeiten im 
Auftrag von Herzog Karl-August fand Wolfgang Goethe 1780 
in dem traditionellen Haus, das seit über 110 Jahren in Fami-
lienbesitz ist und von Heiko Möllerhenn mit seiner Familie in 
der fünften Generation geführt wird. Der Gasthof bezaubert 
mit der wohligen Wärme und holzverzierten Wänden in den 
Gaststuben und den farbenfroh ausgestatteten Gästezimmern. 
Unter wechselnden Mottos finden sich das ganze Jahr über 
kulinarische Höhepunkte auf der Speisekarte.

Ort und Info: Hauptstraße 7–9, 98634 Kaltensundheim
Tel.: 036946/385-0, Mail: info@gute-quelle.de

Öffnungszeiten: Di, Mi, Do: 11.00 – 22.00 Uhr;
Fr, Sa: 11.00 – 01.00 Uhr; So: 11.00 – 22.00 Uhr

Klosterschänke Volkersberg
Das ehemalige Franziskanerkloster mit Bildungsstätte und 
Klosterschänke thront über den Dächern der Rhön, nahe Bad 
Brückenau. Lange Zeit haben sich die Franziskaner ganz-
heitlich um die Pilger gekümmert. Sie verköstigten auch die 
dürstenden und hungernden Pilger. Diese Tradition ist bis 
heute auf dem Volkersberg erfahrbar.

Ort und Info: Volkersberg 1, 97769 Bad Brückenau-Volkers
Für Reservierungen: Tel.: 09741/913259
Mail: info@volkersberg.de

Öffnungszeiten: Fr: 14.00 – 23.00 Uhr (warme Küche bis 
21.00 Uhr), Sa: 11.00 – 23.00 Uhr (warme Küche bis 21.00 
Uhr) So & Feiertage: 11.00 – 22.00 Uhr (warme Küche bis 
21.00 Uhr)

Schweinfurter Haus
Urig und familienfreundlich gibt sich der Gastbetrieb mit 
seinen zwei Häusern in absoluter Allein- und Waldlage. 
Geschlemmt wird hier in gemütlichen Stuben bei Haus-
mannskost. Bei herrlichem Panorama sitzt man unter alten 
Ahornbäumen auf den Terrassen. Es gibt täglich wechselnde 
Gerichte vom Rhönschaf.

Ort und Info: Schweinfurter Haus 1, 97656 Oberelsbach
Tel.: 09774/590, Mail: Info@schweinfurterhaus.de

Öffnungszeiten: Montag Ruhetag, Di – So: ab 11.00 Uhr
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Rhöner Botschaft
Die Rhöner Botschaft: Das ist ein wunderbares Team aus 
Menschen, denen Genuss, Gastfreundschaft, Herzlichkeit, 
Heimatliebe und Freude an ehrlichen Dingen am Herzen lie-
gen. An ihrer Spitze stehen Michelle Bremer und Björn Leist. 
Der Sternekoch (Michelin-Stern 2018) ist nach Stationen in 
Topküchen in Deutschland, Österreich und der Schweiz aus 
Liebe zur Rhön in die Heimat zurückgekehrt. Im SaxenHof 
kann er seine Visionen, seine Hingabe, Kraft und Sorgfalt für 
die feine regionale Küche voll ausleben und Traditionelles neu 
interpretieren.

Ort und Info: Bahnhofstraße 2, 36466 Dermbach
Tel.: 036964/869230, Mail: info@rhoener-botschaft.de

Öffnungszeiten: Mi – Sa: 17.00 Uhr – 24.00 Uhr
So: 15.00 Uhr – 24.00 Uhr
(Küchenzeiten: 17.00 – 21.00 Uhr)

Rhönhäuschen
Feinschmecker erwartet hier der Pikante Rhönlammteller – 
dazu gehören ein gebratener Rücken, geschmorte Keule vom 
Rhöner Weidelamm mit Lammjus an Speckbohnenröllchen 
und gebratene Kräuterkartoffelwürfel.

Ort und Info: Rhönhaus 1, 97653 Bischofsheim
Tel.: 09772/322, Mail: info@rhoenhaeuschen.de

Öffnungszeiten:
Do – Sa: 11.30 – 22.30 Uhr
So: 11.30 – 18.00 Uhr
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