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Mehr Bio-Fleisch aus der Region

Landwirte und Metzger zeigen Interesse an Bio-Zertifizierungen / Derzeit aber noch grofe Skepsis

EITERFELD. Regional Bio-
Produkte werden beim Ver-
braucher immer beliebter.
Mehr als 60 Landwirte und
Metzger aus dem Kreis Fulda
und den Nachbarkreisen
sind der Einladung der Oko-
modellregion Fulda gefolgt
und haben sich im Hotel
Messmer in Eiterfeld iber
Bio-Zertifizierungen infor-
miert.

Von Marcel Blumé&hr
marcel.blumoehr@mguv.de

LAlle wollen
mehr Bio-Pro-
dukte,  aber
wiec  bekom-
o men  wir das
hin?*, fragte Si-
mone Miiller, Koordinatorin
der Okomodellregion Fulda
zu Beginn der Veranstal-
tung. lhre Antwort: durch
Netzwerke zwischen Land-
wirten, Metzgern  und
schlachtbetrieben, | Viele
Landwirte in der Region pro-
duzieren bereits biologisch,
aber thnen fehlt es an Struk-
turen fiir Bio-Schlachtungen
und Bio-Verarbeitung®,
machte sie die Problematik
deutlich. Andererseits schre-
cke die notwendigen Zertifi-
Zicrungen fir die Schlach-
tung nach Bio-Kriterien ei-
nige Metzger ab.

Mit diesem ersten treffen
wolle die Okomodellregion
dariber informieren  wie
Bio-Produktion und Bio-Ver.

Die Landwirte in der Region haben ein grofies Problem: Bio-Tiere in Bio-Wurst und Bio-Fleisch verarbeiten geht nicht ohne einen zertifizierten

Metzger. An diesen mangelt es allerdings in der ndheren Umgebung.

arbeitung in der Praxis um-
setzbar ist und beim netz-
werken mit Branchenpart-
ner helfen.

Tobias Wingenfeld aus
Holbieber gehirt zu den
Landwirten, die bereits Pro-
dukte mit Bio-Zertifizierung
herstellen. ,Seit mehr als 30
Jahren produzieren wir im
clterlichen Betriecb nicht
mehr konventionell®, er-
klarte er in seinem Vortrag.
Die Familie baue verschiede-
ne Getreidesorten an und
halte rund 40 Rinder, 70

Schweine und 150 m

JBis auf das Mineralfutter
bauen wir alles selbst biolo-
isch an. Aber die Tiere ver-
ieren ihren Bio-Status, weil
wir keinen Metzger in der
Umgebung finden, der eine

entsprechende  Zertifizie-
rung hat®, erliuterte der jun-
ge Landwirt.

Daher verkaule die Familic
das Fleisch ihrer Tiere als
konventionelle Wiirstchen,
Steaks sowie Wurst in ihrem
Hofladen und auf den Mirk-
ten in Fulda, Hanau und
Frankfurt. Was er sehr be-
dauere, denn immer wieder

Foto: Christian Tech/Rhéner Biosphérenrind

wiirden die Kunden auch
nach Bio-Fleisch fragen.

Fiir Metzgereien gibt es
zwei Moglichkeiten Bio-zer-
tifizierte Produkte herzustel-
len. ,Metzgereien kinnen
sich als Biobetriehe zertifi-
zieren lassen. Die Kosten fiir
die Kontrolle und die Zertifi-
zierung betragen rund 600
Euro pro Jahr®, erlduterte
(Giernot Rabenstein von der
Bio-Zertifizierungsstelle AB-
CERT, der selbst als Metzger
und Landwirt arbeitet.

Line andere Miglichkeit
ist, dass der Metzger als Sub-

unternchmer agiert und die
Zertifizierung nur far die
Schlachtung der Tiere eines
einzelnen Landwirts erhilt.
Die ist bei geringen Mengen
mit zwei Schlachtungen pro
Monat moglich. Die Kosten
in Hohe von 100 bis 200 Eu-
ro flir Kontrolle und Zertifi-
Zlerung muss der Landwirt
iihernehmen.

Auch Bio-Fleisch aus einer
Hand ist moglich, wie der
Bio-Rhinbauer Joachim
Schmitt aus Oberweillen-
brunn beweist. Er baut das
lTutter fiir seine Tiere nicht

nur nach Bio-Richtlinien an,
sondern  verarbeitet  das
Fleisch in der eigenen Bio-
Schlachterei.

Die MNachlragen zeigten,
dass grolles Interesse an el-
ner  Bio-Zertifizierung  be-
steht. Drei Probleme wurden
aber von den Zuhdrern be-
tont. Zum einen wiren die
Schlachtbetriebe und Metz-
gereien bereits jetzt ausgelas-
tet, so dass es unwahrschein-
lich sei, dass die Betriebe den
héheren Aufwand fiir eine
Zertilizierung tragen wol-
len. Zudem gebe es Immer
weniger Auszubildende. Ein
weiteres Problem seien die
Zertifizierungen der wver-
schiedenen  Bio-Verbiinde
wie Naturland oder Deme-
ter, die extra bezahlt werden
miissten, aber ein wichtiges
Kaufargument [iir den Ver-
braucher seien. Das Interes-
se an Blo-Zertilizierung ist
bei  den Landwirten und
Metzgern in  der Region
groft, Grof ist allerdings
auch die Skepsis. Viele be-
fiirrchten zunehmende Biiro-
kratie, mehr Aufwand und
steigende Kosten.

Leser Abend war nur der
erste Schritt”, betont Simo-
ne Miiller. Die Vertreter der
Okomaodellregion stehe als
Ansprechpartner  jederzeit
#u Verfiigung und helfe da-
bei, Netzwerke zu bilden.
Die ersten Kontakte kniipf-
ten die Anwesenden bereits
nach der Veranstaltung.



